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Les Grillées
/o> Salades Pavé de cheval 200 Frr. 22 - [ . o J
— ; e pavés de l'élephant
Pavé de boeuf 2000 Fr. 26.- [ #
La \César' filets de poulet, tomates, oeufs, croditons, sce césar mawson ~ Fr. 20.- Magret de canard 2, Fr. 26 .-
Chevre chaud vervien /7./'wa croulatdl.cmte.f, muel, ment/ye,. toma‘tea confttt:’d Fr. 20.- Entr. de sanglier  zmy Fr. 26.- Boeuf, cheval, sanglier 550%,\
La Gourmande foie gras mi-cuit, magret fumé maison, figue et noi: - Fr. 20.- Le Cerf o0 Fr. 26~ et magret de canard 35.00
Penne maiso Les Marinées ;
2 150gr Toutes les viandes
, : : s Potlet . o bt R 22 4500 | Grillées & Marinées
Penne Carbonara vin blanc, oignons, ail, créme et lardons ~ Fr. 18.- . -
; . : 250 Agneau cortandre, menthe, atl, b olive Fr'. 26.'
Penne de I'Eleph fote gras, chanterelles, magret de canard ~ Fr. 26.- SoE e o Servi avec légumes, pommes frites ou
&0 e ggZi;;i‘;“\‘}”m wled T e Y gratin dauphinois, avec sauce maison
Piat de o@uzaaezieo'
Choucroute super garnie joue de pore - vauciswon v - lards - vienne ~ Fr. 23.- Cﬂ/o 2 y&&w_‘b vervis avec pommed frides et toasts - 200 gr «p
- Al 2 < . v
Ris de veau poclés R e e R CHEVAL Fr. 22.- BOEUF Fr. 26.- CERF Fr.26.- sauMoN ¢ Fr. 22.-
Cordon bleu de porc fagon éléphant derviavec friles et beurve cilronné dauce au  Boids boudran : ketchup, moutarde, cornichons, échalotes, persil, estragon
Pithivier de canard épiced et foie gras, gratin dauphinots chotx  Truffé : huile de truffe blanche, échalotes, persil, mout. grain, balsamigue
Pulled pork facon paumentier braisé au Jameson
s Sl 0 Soissons el coquillages,  Filets de perche sauce tartare Fr. 20.-
Fondue moitié-moitié e Gruyere & vacherin J/ : - % : 5 ; .
T / dervis avec frites fraiches Filets de perche beurre citronné Fr. 21.50
au cidre 250 gr par personne o Truffée : -
. . Moules de cordes a la biere Fr. 22.-
austelte pommes vapeur Fr. B.- addtelle de viande séchée (100gr)

Croiite au fromage avee viande séchée, cornichons et salade  Fr. 22.-

Plat dujour du Lindi au Pendredi  JF. 18-

Burger de I'Eléph' focaccia matson aux tomates confites, sce bbg  Fr. 24.-
tomme de Genéve, otgnons confils, lard grillé, frtes
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Provenance des viandes : canard : France boeuf, pore, poulet : Suisse cheval, vanglier, cerf : Espagne agneau : Irlande perche : Eatonte moules : France ou Irlande

Salade ou soupe en entrée avec tous nos plats Liste des allergénes disponible sur demande
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