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Salade César
[ilet de poulet, parmesan, tomales, oeuts, lard fumé
Salade de chévre chaud

lardony, crouton, poivrond el chévre pané
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o o
v Nos Farases,
Saumon
Bate rovse, aneth, hude dolive
Cheval ou Boeuf ou Cerf
dervis avec pomimed frites fraiches et toasts
Sauce au chotx

Bois boudran : ketchup, moutarde,
cornichony, échalotes, persil, estragon

Truffé : hutle de truffe blanche, échalottes,

perail, moutarde en grain, huile balsamigue

o@m‘aaona Fr.4.-

eaut, coca, thé froid

Mo P

Penne Carbonara
crémeds et lardonys

Penne de I'Eleph
[ote gra, chanterelles, magret de canard

Piats de Prassetie;

Choucroute supe: garnie
Joue de pore - Jaictsion v - lard - vienne
Ris de veau aux chanterelles
derves avee lagliatelle
Paleron de boeuf fondant au vin
gratin dauphinots
Ribs de porc

vauee Jameson el mats enter

Souris d'agheau braisé au vin rouge
dgervie avec tagliatelle
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Fondant au chocolat
Boule de glace vandle et chantilly

Tarte au citron
meringuée

~

Lindi 30 nov
Filet de poulet
grillé

penne rigale au pesto

C7eudi b
Cordon bleu de dinde
maison

frites fraiches

Mijoté de sanglier

Filet de carrelet
beurre de betterave &

légumes

i /o o ereredi 2

Boeuf bourguignon

maison
spatzli & tagliatelle tagliatelle
G endiseds 4 CSamed; 5

Paella maison

remoude PIGTS a la carte
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o> Poissons, )
Filets de perche
Meuntére et sauce tartare o Beuwre citronné
dervi avee pommed frited fratches
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avec salade composée




